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1. Specyfikacja wyrobu gotowego — opis produktu

Nazwa produktu:

Grupa technologiczna: KIELBASY

Rodzaj: kietbasa wieprzowa $rednio rozdrobniona wedzona, parzona w
ostonce jadalnej

Kategoria: 8.3.2. Produkty miesne poddane obrébce ciepingj

Opis produktu:

Kietbasa w ostonce naturalnej (jelita wieprzowe @24-26), powierzchnia
czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajgca do farszu, gtadka,
Wyprodukowana z migsa wieprzowego peklowanego , rozdrobnionego na
wilku siatce @ 8, @5 , z dodatkiem przypraw i dodatkéw funkcjonalnych,
wedzona, parzona.
> Wyglad ogélny — powierzchnia gtadka, czysta, ostonka scisle
przylegajgca do farszu
> Struktura i konsystencja — na przekroju surowce rownomiernie
roztozone,
» Barwa -na przekroju rézowa, powierzchnia jasno wedzona
» Smak i zapach — charakterystyczny dla kietbasy wedzonej ,
» Odkrecana w batony o dtugosci okoto 20cm , zakonczona
patyczkiem.

Sktadniki:

Kietbasa wieprzowa srednio rozdrobniona wedzona parzona
Sktadniki: migso wieprzowe 92,6%, so6l, przyprawy, stabilizator E 450,
maltodekstryna, przeciwutieniacz E 301 wzmacniacz smaku E 621,
glukoza, cukier, btonnik pszenny, aromat, substancja konserwujgca
E 250

Materiat
opakowaniowy:

» Ostonki naturalne powinny odpowiada¢ wymaganiom norm lub
posiadaé atest kompetentnych jednostek resortu zdrowia

» Worki PAPE - barierowe, do pakowania w wakum posiadajgce
atest PZH

» Opakowania transportowe - pojemniki plastikowe z tworzyw
sztucznych, dopuszczone do stosowania w przemysle miesnym.
Opakowania powinny by¢ gtadkie, czyste, bezwonne, fatwe do
mycia i odkazania, zapewniajgce zachowanie wiasciwej jakosci
wedlin

Cechy
mikrobiologiczne:

Listeria monocytogenes badanie po produkcji nieobecna w 25 gramach
produkt wprowadzony do obrotu w ciggu terminu przydatnosci do
spozycia )

Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji WE NR2073/2005 z dnia 15.11.2005
W sprawie kryteridw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych ( z aktualnymi zmianami)

Warunki
przechowywania

Przechowywaé w warunkach chtodniczych w temperaturze +2°C - +8°C

Okres przydatnosci
do spozycia

16 dni

Alergeny

Pszenica

Znakowanie

Zgodnie z rozporzgdzeniem MR i RW z dnia 10 lipca 2007t w sprawie
znakowania srodkoéw spozywczych Dz. U. nr 137, poz.967 ze zmianami

Przeznaczenie
konsumenckie

Produkt ogdlnego spozycia
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Wartos¢ odzywcza

Meat Calculation 2.4. Autor Piotr Szymanski

1192 kJ/288
Wartos¢ energetyczna kcal

tluszcz 260 g |
w tym

kwasy tluszczowe
nasycone 10,0 g

weglowodany <0,5 g
w tym

Wartos¢ odzywcza obliczona szacunkowo na podstawie programu

cukry <05 9g |

biatko 140 g |

s6l 0:9 g |
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